
Bread pr. person - 30 kr.
-

Dansk Josephine-østers, 3 stk. - 120 kr.
-

Gratineret Crottin de Chavignol - crouton - valnødder - 138 kr.
-

Heirloom tomater – vandmelon – oliven – rødløg – 85 kr. 
-

Carpaccio af oksemørbrad - parmesan - 12 års balsamico - 145 kr.
-

Håndskåret oksetatar - urtemayo - pommes allumettes - 158 kr.
-

Moules Marinere - hvidvinsdampede blåmuslinger - 145 kr.
-

Grillet jomfruhummer a la planche - sauce vierge - basilikum - 138 kr.
-

Rødspætte stegt på ben - nye gulerødder - muslinge sauce - 245 kr.
-

Omelet - comte - salat - 72 kr.
-

Linguine - Trøffel - parmesan - kantareller - 185 kr.
-

Bretagne fiskesuppe - havbars - blåmuslinger - jomfruhummer - squide - 225 kr.
-

Bøf au poivre - pebersauce - pommes allumettes - 275 kr.
-

Ost & Dessert
3 slags af europæiske oste – sødt - ristet brød – 145 kr. 

-
 Affogato – espresso  - karamel - hasselnødder – vanilje is – 105 kr. 

Craquelin (Profiterol) - Pistacie is - Pralin m. chokolade - 135 kr.
Pavlova - solbær - Yoghurt - yuzu - 145 kr.
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